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На кухне современной хозяйки важно учесть все детали и мелочи. Так, что  при выборе
кухонной посуды нужно продумать заранее все, что вам  понадобиться при
приготовлении пищи. На кухне женщины должны быть в  наличии сковородки всех
калибров, кастрюли и ковшики. Каждая из нас  знает, для чего предназначены кастрюли
и сковородки, и здесь комментарии  излишни. А вот с ковшами все совсем не просто. Для
чего они нужны и  почему именно ковши Tefal? Об этом мы поговорим в данной статье.

  

  

Ковши выпускаются с антипригарным покрытием или без такового. Данный параметр
важно учесть при покупке. Если вы собираетесь готовить в ковше еду, а не просто
разогревать, лучше взять ковш с антипригарным покрытием. Ковшики Tefal с
антипригарным покрытием избавят вас проблем с чисткой пригоревшей пищи на дне.
Ковшик делается из алюминия и имеет антипригарное покрытие с обеих сторон.
Некоторые модели обладают еще более продвинутыми параметрами. Например, есть
ковши с пятислойным усовершенствованным антипригарным покрытием Prometal Pro.
Такие ковши делаются из алюминия и имеют в своем составе сапфировые частицы.
Последние повышают износостойкость, прочность и срок эксплуатации. Существуют
также из стальные ковши со схожими характеристиками.

  

Распространены модели ковшей из нержавеющей стали, а не только из алюминия.
Нержавеющая сталь очень удачный материал для производства ковшей и Tefal ее
активно используют. Данные модели хорошо подходят при использовании с любыми
источниками тепла, в том числе индуктивных. Ковши из нержавеющей стали оснащаются
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ручкой с термоизоляцией, а значит, руки у вас будут в безопасности.

  

Особое внимание стоит уделить ковшам Tefal с покрытием из эмали. Внешняя
эмалированная поверхность дает защиту от царапин и высокой температуры. Некоторые
модели эмалированных ковшей делаются со специальными желобками на дне.
Благодаря этому тепло по ковшу распределяется равномерно, а значит, пища
приготовится на отлично. В случае, если вы покупаете ковш Tefal для тушения мяса,
варки супа, и т.п., обратите внимание, как на покрытие, так и на удобство крышки.
Весьма удобны стеклянные крышки с ободом из металла и клапаном, который позволяет
выпустить пар. В дно ковша иногда запрессовывают медную базу, которая улучшает
эксплуатационные свойства изделия.
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